www.saintjosephlannion.fr

pass

\ |
Tous nos locaux sont accessibles aux personnes a mobilité réduite.

Un espace de stationnement est a votre disposition a I’entrée du Lycée (prendre a
droite directement en entrant).
Le pass sanitaire vous sera demandé. Nos éleves et nos professeurs ont un schéma

vaccinal complet pour vous accueillir. . .
4 Rue de la bienfaisance - LANNION




Les 2nde CAP vous proposent
Au déjeuner du

Les 1¢reBAC technologique vous
Lundi 18 octobre proposent au Déjeuner du

Début de service 12h45 .
Jeudi 21 Octobre

e W =/
Formule plat dessert . Début du Service & 12H '
a9€ Les 1¢res BAC professionnel Les 2nde BAC professionnel

*k% vous proposent au Déjeuner du Menua 12 € vous proposent au Déjeuner

Minestrone du
kokkok E

Escalope a la creme, Mercredi 20 octobre Vendreds 22 octob
A 2c - i enaredi octopre
Pommes sautées Déjeuner du Mardi “. Magret de canard au poivre

Début du service a 12H vert : o
Pommes dauphine ) Début du service a 12H

kkxk

kkx

19 octobre

Choux chantilly Menu a 13 €

Bisque de crustacés
Kok Dhsorué aur dvee ot porsonnels de Macédoine mayonnaise

actuellement . ok
Magret de canard aux ¢ talbliosement :
: ) = Escalope de volaille au
poivres verts, pommes

. T basilic, riz créole
dauphine %

kkx

)@ Miroir framboise

passion

Les terminales CAP Menua 12 €

Résené poun le moment auy leves et ‘ sont en Stage
fensonnel de (' établissement \

Salade de fruits frais

*kk

_ _ Tarte Bourdaloue
Diner du IEUdl 13 Réseré pourn le moment auy éleves et

octobre 2021 aux persounels de U établissement

Bon a savoir :

Nous accueillons des groupes de 10 jusqu’a
60 personnes. Nous proposons des formules
adaptées tout compris.

Plus de renseignement par mail a
chefdetravaux@saintjosephlannion.fr

Les terminales BAC

professionnel sonten
stage pour le moment

Les menus ne sont proposés qu’a titre indicatif. Ils peuvent étre modifiés en fonction des besoins pédagogiques et des aléas du marché.
Les éventuels différentiels tarifaires avec la profession de méme que les éventuelles variations qualitatives s’expliquent par le caractére purement pédagogique de ce restaurant d’application. Les prix demandés n’intégrent en effet pas les
charges auxquelles sont soumises les entreprises commerciales de restauration et ne peuvent donc correspondre aux tarifs appliqués par les restaurants privés. »


mailto:chefdetravaux@saintjosephlannion.fr

~=

> o 2N [ £ - W
Semaine (45) du 8 au 10 Novembre 2021

E , g N V2
v B/ USIME. "\
Les 2nde CAP et 2nde PRO L | ‘ '

vous proposent DE] euner du 10
Au déjeuner du \ ) Novembre

Lundi 8 Novembre Les terminales CAP vous i Les 1¢ére BAC
Début de service 12h45 proposent au Déjeuner du N professionnel sonten

Formule plat dessert | ! Mardi 9 Novembre stage actuellement

a9€ Début du Service a 12H

k3kk

Pont du 11 Novembre

=

Poulet roti, pommes Menu a 14 €
boulangére et fagots

haricots
kskk

L’établissement fera le
pont

Tartare de daurade a la

e @

vanille
kokk
Mousse au chocolat,

. Choucroute de poisson et
tuiles aux amandes

Coquillage, beurre blanc
kokk

Résenué poun le moment auy dleves et ) Le nestannant le éguoia accuedle
) de 0 ctable f ] Nougat glacé coulis de fruits

) rouges, tuile a I'orange THIBAUT L’ALLAIN,
— . « adtrophiotegaplic » frour don exfodition

K Diner du Lundi 8 Novembre \ ¢l leizla N

Les 2red & terminale BAC technologique LA NUIT »
VRS L DU 15 Novembre 2021 Au 15 mars
Menu a I'ardoise 2022
Résensé proan le moment auy dléves et prensounet de Vernissage le vendredi 26 Novembre a 18H
C étalbliosement

Exposition visible aux heures d’ouverture du
restaurant https://www.thibault-lallain.com

Les menus ne sont proposés qu’a titre indicatif. Ils peuvent étre modifiés en fonction des besoins pédagogiques et des aléas du marché.
Les éventuels différentiels tarifaires avec la profession de méme que les éventuelles variations qualitatives s’expliquent par le caractére purement pédagogique de ce restaurant d’application. Les prix demandés n’intégrent en effet pas les
charges auxquelles sont soumises les entreprises commerciales de restauration et ne peuvent donc correspondre aux tarifs appliqués par les restaurants privés. »



e

Les 2nde CAP et 2nde PRO Déjeuner du

vous proposent
Au déjeuner du
Novembre

Lundi 15 Novembre

Début de service 12h45 Les 1¢re BAC

Les terminales CAP vous
proposent au Déjeuner du I

-

[

Formule brunch a 10€
(Eufs brouillés /dur
Toast

Mardi 16 Novembre

Saumon fumé Début du Service a 12H

Fromage
Charcuterie
Brioche
Crépes / pancakes, salade
de fruits...

Menu a 14 €

Minute de Saint-Jacques
aux carottes, beurre blanc
kokk

Pavé de rumsteck sauce
Résenvé pour le moment auy éléves et

. ) de 0 Ctabl . béarnaise frite et salade

kkk

Moelleux au chocolat,
creme anglaise

'

Semaine (46) du 15 au 19 Novembre 2021

Mercredi 17

professionnel sont en
stage actuellement

P EY

-~

"EIN'A.

Les 1éreBAC technologique vous
proposent au Déjeuner du

Jeudi 18 Novembre

Les 2nde BAC professionnel vous

Début du Service a 12H
proposent au Déjeuner du
Menuail2 €

Minestrone
skskokok

Vendredi 19 Novembre

Magret de canard au poivre vert Début du service a 12H

Pommes dauphine
kskok

Menual2 €

Salade de fruits frais . .
Terrine de poisson, sauce

cocktail
kkk

Resenvé aux édleves et personnel de
0 deal ,

Mignon de porc sauté aux
épices et lait de coco, riz
pilaf

kkk

Les terminales BAC professionnel vous
proposent pour le
Tarte chocolat
Résendé foan le moment auy leves et auy
pensouncls de ¢ établissement

diner du Jeudi 18 Novembre
Début de service a 19h30
Menua 17 €

Salsifis, Mousseline de topinambours
Oeuf bio

kksk

Gaufre aux haricots et Brandade de morue

*kk

La bonne poire et crépes Suzette

Les menus ne sont proposés qu’a titre indicatif. Ils peuvent étre modifiés en fonction des besoins pédagogiques et des aléas du marché.
Les éventuels différentiels tarifaires avec la profession de méme que les éventuelles variations qualitatives s’expliquent par le caractére purement pédagogique de ce restaurant d’application. Les prix demandés n’intégrent en effet pas les
charges auxquelles sont soumises les entreprises commerciales de restauration et ne peuvent donc correspondre aux tarifs appliqués par les restaurants privés. »



Les 2nde CAP et 2nde PRO
vous proposent
Au déjeuner du

Lundi 22 Novembre
Début de service 12h45

Formule 2 plats a 9€
Formule 3 plats a 12 €

Salade de chévre chaud
KKk

Burger, pommes frites
kekok

Mousse au chocolat

Reservé poar le moment auy dleves
et pensonnel de U étalllissement

.

Les éventuels différentiels tarifaires avec la profession de méme que les éventuelles variations qualitatives s’expliquent par le caractére purement pédagogique de ce restaurant d’application. Les prix demandés n’intégrent en effet pas les

YIEEE e, -
Semame (47) du 22 au 26 Novembre 2021
AN = NANIRNZ = ),

Les 1¢reBAC technologique vous
proposent au Déjeuner du

Dé;j d
cletiietcn Jeudi 25 Novembre

Mercredi 24
Novembre

Début du Service a 12H

Menua 12 € Les 2nde BAC professionnel vous

proposent au Déjeuner du

Les 1¢re BAC
professionnel sont
en stage
actuellement

Menu a I'ardoise

Vendredi 26
Novembre

Les terminales CAP vous
proposent au Déjeuner du

Resenvé aux dleves et pensonndl de
e'r: g&. z

Mardi 23 Novembre

Début du service a 12H

Début du Service a 12H Menu a 12 €

Les terminales BAC professionnel vous

Menu a 14 €
proposent pour le

Tomate moscovite

Créme de potimarron, Ko

tuile au comté
kkk

diner du Jeudi 25 Novembre Blanc de volaille sauté a la

. Début de service a 19h30 creme de chorizo, riz
Filet mignon de porc au g créole
cidre, gratin de pommes Menua 17 € *okok
de terre !
S Brebis frais, palourdes

Au Campari gélifié
Xk Résenve poan le moment auy leves et auy

foersonnels de (' établissement

Tarte aux fruits

Pavlova aux fruits

exotiques
Travers de porc
Pressé de pommes de terre

Bonbon de foie gras émulsion au siphon
kkk

fle flottante kiwi mangue

Meringue a l'azote liquide

Les menus ne sont proposés qu’a titre indicatif. Ils peuvent étre modifiés en fonction des besoins pédagogiques et des aléas du marché.

charges auxquelles sont soumises les entreprises commerciales de restauration et ne peuvent donc correspondre aux tarifs appliqués par les restaurants privés. »




Semaine (48) du 29 Novembre au 3 Décembre 2021

N

Les 1¢reBAC technologique vous ~ \. Les 2nde BAC professionnel
proposent au Déjeuner du vous proposent au Déjeuner du

Jeudi 2 Décembre Vendredi 3 Décembre

Début du Service A 12H Début du service a 12H

Déjeuner du ’ . ' M 312 €
Menual2 € enu a
i

Les 2nde CAP et 2nde PRO : Al Mercredi 1¢r

vous proposent ) Décembre
Au déjeuner du .

Salade de lardons noix,
ceuf poché

Les 1ére BAC %
¢ établlicsement Magret de canard aux
Lundi 29 Novembre Les terminales CAP vous professionnel sont en g

Début de service 12h45 proposent au Déjeuner du visite au CFA de ‘ poires, gratin aux 2pdt

Menu a 'ardoise

Formule 2 plats a 9 € Pommerit-Jaudy *okk

Formule 3 plats a 12 € Mardi 30 Novembre = Ile flottante et tuiles aux

. Les terminales BAC professionnel amandes
Assiettes de tapas Début du Service a 12H

o Début du Service a 12H - vous proposent pour le
Menu a 14 € o

Croque-monsieur salade Creme de champignons aux
kKK

Diner du Jeudi 2 Décembre
Chataignes et foie-gras 7
Créme renversée au : ok A Début de service a 19h30
caramel, petits fours Parmentier de canard et

Champignons, mesclun Menua 17 €

*kk

tpensannel de U établissement . . , Crevette coco, patate douce
Tarte au citron meringuée P

Cabillaud
Risotto de céleri

Reésené poun le moment auy leves et

Sauce américaine
kkk

Sablé ananas mascarpone

Les menus ne sont proposés qu’a titre indicatif. Ils peuvent étre modifiés en fonction des besoins pédagogiques et des aléas du marché.
Les éventuels différentiels tarifaires avec la profession de méme que les éventuelles variations qualitatives s’expliquent par le caractére purement pédagogique de ce restaurant d’application. Les prix demandés n’intégrent en effet pas les
charges auxquelles sont soumises les entreprises commerciales de restauration et ne peuvent donc correspondre aux tarifs appliqués par les restaurants privés. »



9

Les 2nde CAP et 2nde PRO
vous proposent
Au déjeuner du

Lundi 6 décembre
Début de service 12h45

Formule 2 plats a 9 €
Formule 3 platsa 12 €

Assiette de charcuterie
*kokk

Galette compléte
kskk

(Eufs a la neige

A | ‘ . & \ 4 v - &y 4

=y v

i v & / /

wals Semaine (49) du 6 au 10 Décembre 2021 g \

- - - ~ e
& ,’ " ™1 ’ \
~ g e i g A S -

s . «
\ : , \ -
. Les 1ére BAC professionnel vous

=/
4 AN proposent au Déjeuner du ( Les 1éreBAC technologique vous

A . ) proposent au Déjeuner du
A Mercredi 8 Décembre

-

; . Jeudi 9 Décembre
Début du service a 12H

Menu 3 14 € Début du Service a 12H

Menual2 €
Menu Breton !

Soupiere lutée de moules et

coques aux poireaux
k3kk

Menu a I'ardoise

/

Mardi 7 Décembre

Les terminale CAP cuisine

\/

Résenvé aux éleves et personnel de

s indtvonent /

Les terminales BAC professionnel vous
proposent pour le

Kig Ha Farz revisité en pot
K3k

Déjeuner du

Crépes Suzette

Restaurant fermé

sont en examen - - s
Diner du Jeudi 9 Décembre

Début de service a 19h30

Menual7 €

Saint-Jacques

/

Fine purée de butternut
kksk
Pintade au foin

Légumes confits
*kk

Pomme de reinette en déclinaison

Les menus ne sont proposés qu’a titre indicatif. Ils peuvent étre modifiés en fonction des besoins pédagogiques et des aléas du marché.

- ~ -
. - R -
5
’ w
’ y r

<

Ve

Po 3

T
AN (L

proposent au Déjeuner du

Début du service a 12H

Menu a 12 €

*k3kk

Magret de canard aux

*kekok

Crumble de fruits
et creme anglaise

Les 2nde BAC professionnel vous

Vendredi 10 Décembre

(Eufs brouillés portugaise

cerises, wok de légumes

J

@

Les éventuels différentiels tarifaires avec la profession de méme que les éventuelles variations qualitatives s’expliquent par le caractére purement pédagogique de ce restaurant d’application. Les prix demandés n’intégrent en effet pas les
charges auxquelles sont soumises les entreprises commerciales de restauration et ne peuvent donc correspondre aux tarifs appliqués par les restaurants privés. »
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>N Semaine (50) du 13 au 17 Décembre 2021
[ SN ) | T R e N\ =
A v . . ‘ b Dl [ p . e /4 ;' v‘, 47

Les 2nde CAP et 2nde PRO . WS . » ~ Les 1¢re BAC professionnel vous / Les 1éreBAC technologique vous
vous proposent proposent au Déjeuner du proposent au Déjeuner du

AL dleer : : Jeudi 16 Décembre
' Mercredi 15 décembre

Lundi 13 Décembre Les terminales CAP vous Début du Service a 12H
Début de service 12h45 ' proposent au Déjeuner du Début du service a 12H Menua 12 €

Mardi 14 Décembre

Menu Noel a 18 € Menu a I'ardoise

Menu a 12€

Début du Service a 12H

Huitres chaudes gratinées aux Stonu auy doves ot 4 / de
3 oireaux = Les 2nde BAC professionnel vous
Menu a 14€ p 0 tallissement .
— proposent au Déjeuner du

I3 I Salade folle Terre et Mer

*kK Turbot aux 5 épices, jus de viande

Supréme de pintade en Purée de panais et girolles Vendredi 17
_ crolite de champignon e Décembre
@ ORES Pavlova aux fruits exotiaues
<@ @ Entremet chocolat craquant Début du service a 12H
<> et cceur caramel au beurre _ _
bod salé Les terminales BAC professionnel vous Menu 4 12 €

& ise 3 & roposent pour le diner "y
<@ Creme anglaise a la feve d(y prop p CEuf mollet mariné, wok
- de légumes
<@ du Jeudi 16 Décembre *E .
@ @ @® Début de service a 19h30

Magret canard aux péches
Gratin dauphinois
Chataigne et champignons a I'huile de R

|

Menua 17 €
Diner du Lundi 13 Décembrh

Les éleves et toute
I'équipe

Les 2ned & terminale BAC pédagogique vous

technologique vous proposent souhaitent de tres

bonnes fétes de fin
d’année

persil Fondant au chocolat et

= créme anglaise
Suprémes de volailles en croltes d'herbes

Chou-fleur farci en crolte feuilletée
%k %k %

Menu a l'ardoise

Réseré foan le moment auy deves et personnel de
0 deabl ]

U /

Les menus ne sont proposés qu’a titre indicatif. Ils peuvent étre modifiés en fonction des besoins pédagogiques et des aléas du marché.
Les éventuels différentiels tarifaires avec la profession de méme que les éventuelles variations qualitatives s’expliquent par le caractére purement pédagogique de ce restaurant d’application. Les prix demandés n’intégrent en effet pas les
charges auxquelles sont soumises les entreprises commerciales de restauration et ne peuvent donc correspondre aux tarifs appliqués par les restaurants privés. »

Carpaccio de poire

Comme la belle Hélene




/ Les 2nde CAP et 2nde PRO

vous proposent
Au déjeuner du

Lundi 3 Janvier
Début de service 12h45
Formule 2 plats a9 €
Formule 3 plats a 12 €

Tartare de saumon
*ksksk

Curry de volaille, riz

madras et patate douce
kekk

Savarin aux fruits

/ Diner du Lundi 3 \

Janvier

Les 2ned & terminale BAC
technologique vous
proposent

Menu a 'ardoise

Résenaé froun le momentt auy deves et

A

Semaine (1) du 3 au 7 Janvier 2022

Déjeuner du

Mardi 4 Janvier

Restaurant fermé

Les terminale CAP
cuisine sont en examen

Déjeuner du \

mercredi 5 Janvier
Restaurant fermé

Les 1¢re BAC professionnel
cuisine sont en examen

Diner du jeudi 6 Janvier
Restaurant réservé

Veeux de L’AEP aux membres

du personnel 3

g

Vous étes peintre, photographe confirmé ou en
herbe et vous souhaitez exposer le fruit de votre
travail. Le restaurant d’application propose ses
murs.

Contactez-nous !

Les menus ne sont proposés qu’a titre indicatif. Ils peuvent étre modifiés en fonction des besoins pédagogiques et des aléas du marché.
Les éventuels différentiels tarifaires avec la profession de méme que les éventuelles variations qualitatives s’expliquent par le caractére purement pédagogique de ce restaurant d’application. Les prix demandés n’intégrent en effet pas les
charges auxquelles sont soumises les entreprises commerciales de restauration et ne peuvent donc correspondre aux tarifs appliqués par les restaurants privés. »



Semaine (2) du 10 au 14 Janvier 2022

-

,Les 1ereBAC technogglque vous, “~
proposent au De]euner du :

3 '/«'\ 2 s G

Déjeuner du \ ICUdl 13 Ianv;er 27 - A ‘
| .»{f pA e 17 L A B {f

mercredi 12 |~ Début. du Service 2 a 12H ‘
]anvier v Menu a 12 6_;\ ',?\ ot

» [ Pelan “ 1

we ¥ » 'V" we ¥
.

Restaurant fermé [l,.-Me.nuoa F'ardp’lse_ \ >
Les terminales CAP vous 7 '_ [ A l? '_
proposent au Déjeuner du Les 1ére BAC professionnel | Reené auy leves et pensounel de
cuisine sont en examen A4 P 7e é’:ﬁ U '

Mardi 11 Janvier

/ Les 2nde CAP et 2nde PRO

Début du Service a 12H
vous proposent .
Au déjeuner du Menu a 14€ ; o
L Les terminales BA_t‘ >
Lundi 10 Janvier Créme de petits pois, technologique
Début de service 12h45 chantilly au chévre " Vous proposent pour le diner
Formule 2 plats 49 € . Sl DuJeudi 13 Janvier
Formule 3 plats a 12 € Kig ar farz en pot ¥ : ¥
Velouté de potimarron, - .. Début de service a 19h:i(l.
Siilb e Tand Galette des rois . ‘L _ ‘L >
L \ J R Menp‘%flS €
Carré de porc poélé, g ;

sauce Choisy pommes

chateau
*kkk

Menuél'ardoL§e ’
l .
| b

Crépes flambées,

\ sorbet /

Les menus ne sont proposés qu’a titre indicatif. Ils peuvent étre modifiés en fonction des besoins pédagogiques et des aléas du marché.
Les éventuels différentiels tarifaires avec la profession de méme que les éventuelles variations qualitatives s’expliquent par le caractére purement pédagogique de ce restaurant d’application. Les prix demandés n’intégrent en effet pas les
charges auxquelles sont soumises les entreprises commerciales de restauration et ne peuvent donc correspondre aux tarifs appliqués par les restaurants privés. »



Les 2nde CAP et 2nde PRO vous

~ proposent
Au déjeuner du

Lundi 17 Janvier
Début de service 12h45
Formule 2 plats a9 €
Formule 3 platsa 12 €
(Eufs farcis Chimay

k3ksk

Entrecote double, sauce
Bordelaise et pommes

croquettes
Kok

\ Banana Split /

Semaine (3) du 17 au 21 Janvier 2022

Les terminales CAP vous
proposent au Déjeuner du

Mardi 18 Janvier

Début du Service a 12H
Menu a 14€
Soupiére lutée Jus de

coque et chou-fleur
kkxk

Sole meunieére
Kk

\ Tiramisu en verrine /

~

Déjeuner du

mercredi 19
Janvier

Début du service a 12H

Les éleves serveurs passent
leur examen de pratique

Menu surprise
« Spécial examen »

11 € Boissons
comprises

1 table de 2 couverts

1 table de 4 couverts

qu leFEBAC 'technologlque’ vous 5
proposent au Déjeuner d'u

K< ]eudl Zﬁlanwer

B I’ » B

p o c ébut dg"Servﬁfe :?1" H B
.~ Menualz€ .

>

20 A " T P :
- ,Me_nua-l.ard_qlsg,

~ Les terminales BAC proﬁasgsionnel vous

_ proposent pour'l'e diner du
> o }eudl 20 ]anv1e1' 2 /5 |8
. Début de serv1ce a19h30 . _ L
il
< »" Menu AL7E€LE » y ,
3 3 e
Soupe saf.ranee de p0|ssons et %
- g Iangoustlngs g
3" *kk L

“ Pavé de rumsteck Jus a'a biere
Galette de céleri

- > kkk

Tarte exotique
’ » (L A

g

Les menus ne sont proposés qu’a titre indicatif. Ils peuvent étre modifiés en fonction des besoins pédagogiques et des aléas du marché.
Les éventuels différentiels tarifaires avec la profession de méme que les éventuelles variations qualitatives s’expliquent par le caractére purement pédagogique de ce restaurant d’application. Les prix demandés n’intégrent en effet pas les
charges auxquelles sont soumises les entreprises commerciales de restauration et ne peuvent donc correspondre aux tarifs appliqués par les restaurants privés. »



Les 2nde CAP et 2nde PRO

vous proposent
Au déjeuner du

Lundi 24 Janvier
Début de service 12h45
Formule 2 plats a9 €
Formule 3 platsa 12 €
Quiche au saumon fumé
k3kk
Fricassées de volaille a
l’anéienne, légumes
glacés et riz

*kkk

Péches flambées et glace

n

Semaine (4) du 24 au 28 Janvier 2022

Les terminales CAP vous
proposent au Déjeuner du

Mardi 25 Janvier
Début du Service a 12H
Menu a 13€

Salade de chévre chaud
kkok
Cote de veau épaisse aux

champignons
k3kk

\ vanille /

\ Tarte au chocolat /

Déjeuner du

mercredi 26 Janvier
Début du service a 12H

Les éleves serveurs passent
leur examen de pratique

Menu surprise
« Spécial examen »
11 € Boissons comprises

1 table de 2 couverts

1 table de 4 couverts

~

R
AN

T

Les terminales BAC
. AN &%

~ technologique

Vous proposent pour le diner

: D ¢ .
.3 Jeudi 27 Janvier .3
% l;éf)utde ervicea 1 h3(f<-L

'Menuals€

Les menus ne sont proposés qu’a titre indicatif. Ils peuvent étre modifiés en fonction des besoins pédagogiques et des aléas du marché.
Les éventuels différentiels tarifaires avec la profession de méme que les éventuelles variations qualitatives s’expliquent par le caractére purement pédagogique de ce restaurant d’application. Les prix demandés n’intégrent en effet pas les
charges auxquelles sont soumises les entreprises commerciales de restauration et ne peuvent donc correspondre aux tarifs appliqués par les restaurants privés. »



Les 2nde CAP et 2nde PRO vous
proposent au déjeuner du
Lundi 31 Janvier
Début de service 12h45
Formule 2 plats a9 €
Formule 3 plats a 12 €

Salade d’endives
*k3kk

Poulet sauté Vallée d’Auge
skkk

\ Assiette de desserts /

"‘h -

Semaine (5) du 31 Janvier au 4 février 2022

Les terminales CAP vous
proposent au Déjeuner du

Mardi 1er Février

Début du Service a 12H
Menu a 14€

Carpaccio de bar aux
agrumes et aromates
kksk

Koulibiac de saumon
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Mercredi 2 Février
Début du service a 12H
Menu a 15 €

Menu régional

Spécial « Grand Est »

Créé par les éléves

Q/Iiroir framboise passionj
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_ Diner du jeudi 3 Février
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Restaurant réservé
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Les menus ne sont proposés qu’a titre indicatif. Ils peuvent étre modifiés en fonction des besoins pédagogiques et des aléas du marché.
Les éventuels différentiels tarifaires avec la profession de méme que les éventuelles variations qualitatives s’expliquent par le caractére purement pédagogique de ce restaurant d’application. Les prix demandés n’intégrent en effet pas les
charges auxquelles sont soumises les entreprises commerciales de restauration et ne peuvent donc correspondre aux tarifs appliqués par les restaurants privés. »



